
PergolaKamakura French Restaurant



フレンチの正統と斬新なセンス、そしてこだわりの鎌倉食材。

その日、ここでしかお召しあがりいただけない料理を

私たちは「鎌倉フレンチ」と名づけました。

全国で有名な鎌倉しらす、鎌倉サザエ、鎌倉エビ、

そして、神奈川県のプライドフィッシュ江の島カマス。

朝採れの鎌倉・三浦野菜。

フルコースでは 40 種類以上もの野菜をお楽しみいただきます。

今日の鎌倉の食材を、

いちばんのおいしさでお召しあがりいただきます。

おいしさとおいしさの出会いが

新しい世界を創りだす「鎌倉フレンチ」。

私は、毎朝 4時半に市場に出かけます。

大変ですねと言われますが、私にとってはわくわくする時間です。

どんな魚に出会えるだろう、どんなひと皿に仕上げよう、

それを楽しみに真っ暗な道を急ぎます。

朝水揚げされた鮮魚をランチにはご提供できる、

ほかではお召しあがりいただけない

新鮮なおいしさと感動を、今日もお届けいたします。

今日出会う食材を、どう楽しんでいただくか

フランス料理シェフ　西田 喜泉



パスタからコース料理まで。いつも新しいおいしさを。

Lunch A
前菜・パスタ・パン・コーヒー

2,800yen Lunch B
前菜・お魚 又は お肉料理・
デザート・パン・コーヒー

3,600yen Lunch C
前菜・スープ 又は パスタ・
お魚 又は お肉料理・
デザート・パン・コーヒー

4,800yen Lunch S
前菜・スープ・
お魚料理・お肉料理・
デザート・パン・コーヒー

7,000yen

Lunch       

朝食 3,410yenもご用意しています。　

※お料理は、季節 や食材等 により実際と異なる場合がございます。消費税（10％）とサービス料（10％）が含まれております。



KAMAKURA 11,100yenDinner  B
前菜・スープ 又は パスタ・
お魚 又は お肉料理・
デザート・パン・コーヒー

7,000yenDinner  A
前菜・お魚 又は お肉料理・
デザート・パン・コーヒー

5,000yen La Pergo la

前菜・スープ・お魚料理・
お肉料理・デザート・パン・
コーヒー・プティフール

アミューズ・冷前菜・温前菜・
お魚料理・お肉料理・
フロマージュ 又は アヴァンデセール
デザート・パン・コーヒー・プティフール

16,540yen

その日、その季節にしか味わえない、極 上 のディナータイム。Dinner
※お料理は、季節 や食材等 により実際と異なる場合がございます。消費税（10％）とサービス料（10％）が含まれております。



鎌倉フレンチ ペルゴーラ

鎌倉パークホテル 〒24 8 - 0 021  神奈川県鎌倉市坂ノ下33 - 6  

Tel.0 4 67-2 5 - 51 21（代表）  

www.kamaku rapa rkhote l .co. jp
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